
Rinderbrühe | 0,33l | mit hausgemachten Leberknödeln 59

CALAMARI im würzigen Teig | 100g
| Knoblauch-Aioli I Zitrone

155

Gegrillte MOZZARELLA im Speck | 100g | Pesto aus
getrockneteen Tomaten | Baguette

139

CARPACCIO BEEF | 80g 
| mariniertes Rinderfleisch | Olivenöl | Rucola | Parmesan

209

GÄNSEPASTETE | 120g | Apfelchutney | geotastetes Brot 109

RINDER TARTAR
Toast auf Schmalz / trocken

150g
250g
500g

265
445
795

BIERKÄSE | 100g
| eingelegter Käse | karamelisierte Zwiebel | Toast

129

BELGISCHE POMMES | 300g | hausgemachte Remoulade 109

SCHWEINEFILETSTEAKS | 100 g | getoastetes Brot 1 Stck
| Spiegelei | Honig-Senf-Dip | Frühlingszwiebel

147

CHICKEN JALAPEÑOS CHEESE | 180g
| Hühnchenschnitzeln | Cheddar-Käse Nuggets mit Jalapeños
| hausgemachte Remoulade

199

JALAPEÑOS CHEESE | 120 g | | Cheddar-Käse Nuggets mit
Jalapeños | hausgemachte Remoulade 165

Eingelegter CAMEMBERT | 100g 129

KARTOFFELCHIPS | 200g | pikantes Tomatendip 116

SALAT mit gebratenem Ziegenkäse
| 400g | gebratene Tomaten | Blattsalat
| marinierte Rote Beete | Walnüße | Honigdressing

209

CAESAR SALAT
| 300g | knackiger Salat | Dressing | Bacon | Croutons

169

Mögliche Beilagen zum Salat:
+ Hühnchen steak | 100g

+ Calamari im Tempura | 75g
+ pochiertes Ei | 1 Stck

+ Ziegenkäse | 70g
+ Schweinefilet Medalilons | 100g
+ Garnelen | 100g

+65
+85
+20
+85
+85

+109

Alle Preise sind in CZK. Allergene sind auf Anfrage beim Personal erhältlich. Gewichte sind im Rohzustand 
aufgeführt. Halbe Portionen werden mit 70 % des Originalpreises berechnet.

Manager: Leoš Janáček
Chef: Jan Herout

Vorbestellung: 377 320 832 / 777 760 146
Facebook: @potrefenahusaplzen
Instagram: @potrefenahusaplzen

Web: www.husaplzen.cz
Anschrift: Kopeckého sady | Martinská 1, Plzeň

TORTILLA mit Hähnchen | 450g | Salat | Kräuter-dip 259

Gebackene MEXIKANISCHE TORTILLA mit Schweinefilet
| 150 g | Zwiebel I Paprika | Mais | geröstete Tomatensauce
| Käse mix | Kräutersalat

269

Würzige PASTA MIT GARNELEN | 250g
| Linguine I Garnelen | Krabben | Chorizo | Weißwein
| Knoblauch | Limette | Kirschtomaten

274

Hausgemachte SPINAT-GNOCCHI mit HÜHNCHEN SUPREME
| 250g | Panchetta | Lauch | gegrillte Kirschtomaten | Sahne
| Pflanzenöl

274

GNOCCHI | 300g | Steinpilze | Pilze | Sahne | Kräuter
| Parmesan

169

LINGUINE | 250g | getrocknete Tomaten | Knoblauch
| Rucola | Parmesan

169

Gnocchi und Pasta Beilagen:
+ Hähnchen | 100g
+ Schweinefilet | 100g
+ Ziegenkäse | 70g
+ Garnelen | 100g

+65
+85
+85

+109

CLUB SANDWICH | 150g | pulled Entenfleisch | Apfelchutney
| Mayonnaise | konfitierte cherry Tomaten | Pommes Frittes

289

Rinder BACONBURGER | 200g | Rindfleisch | Speckmarmelade | Tomaten
| Gurke | Salat | Cheddar | Pommesfrittes | Mayonnaise

324

Veggie PORTOBELLO CHEESEBURGER  
| Portobello Champignons 100 g | fritierter Käse 100 g | gerösteter Paprika-Dip
| Rucola | Tomaten | geröstete Zwiebel | Patatas Bravas

274

Gereiftes RUMPFSTEAK (Argentinien) | 200g 
| Bohnen auf Speck | cremiges demi glace

419

Gegrillte SCHWEINEFILET | 200g | Sahnekartoffeln | geräucherte
Kartoffelpürree

259

Steak aus SCHWEINENACKEN | 200g | gebratene Kartoffeln | Jack Daniels
BBQ Soße | geröstete Zwiebel | Butter Mais

249

SCHWEINSHAXE | 800g | Bier Soße | Sauerkrautsalat | Ingwergurken
| getoastetes Brot

349

Geräucherte RIPPCHEN | 500g | Frischer Meerrettich | Kräuterbrot
| Sauerkrautsalat | gemischt Senf

339

Rinder GULASCH Staropramen | 200g | Meerrettich | Zwiebeln
| Wiener Knödel

299

ENTENKEULE | 350g | Rotkraut |  geröstete Kartoffelknödel 315

SCHNITZEL | 200g | Hühnchen | hausgemachter Kartoffelnsalat 247

SCHNITZEL | 200g | Schwein | Knoblauchmarinade hausgemachter
Kartoffelnsalat

247

FRITIERTER Käse | 150g | Petersilienkartoffeln | unsere Remoulade 199

Kartoffeln auf Gänseschmalz | 200g 49

Pommes | 160g 49

Kräuter-/ KnoblauchBaguette | 2 Stck 44

Getoastete Brot 45

Korb mit frischem Gebäck 45

Krautsalat | 100g 36

Soßen | 60g
Warm: Pfeffer, Pilz, Sahne, Demi Glace 
Kalt: Remoulade | Tomate | Joghurtdip | Mayo 

50
35

Liebe Gäste, 
Wir bereiten für sie jeden Abend (ausser underen Dauerhaften „à la carte“) eine moderne
Saisonkarte zu. Bei der Zubereitung unseren Speisen verwenden wir stets frische Zutaten von
regionalen Bauern und Lieferanten. Das Saison-Menü können Sie auch in Form eines
Degustationspaketes genießen.

Wir bedanken uns für Ihren Besuch und wünschen Ihnen einen guten Appetit! 
Für das Team von POTREFENÁ HUSA in Pilsen,

Manager: Leoš Janáček
Chef: Jan Herout

Schokoladen FONDANT | 1Stck
| Früchtesoße | Eis (Vorbereitungzeit 15 min.)

119

Zitronen-Minz CREME BRULÉE | 1Stck | Karamellkruste 99

Zerlegter STRUDEL | 1 Stck | saisonales Obst | Blätterteig | Nüsse in 
Karamell

99



Alle Preise sind in CZK. Allergene sind auf Anfrage beim Personal erhältlich. Gewichte sind im 
Rohzustand aufgeführt. Halbe Portionen werden mit 70 % des Originalpreises berechnet.

Manager: Leoš Janáček
Chef: Jan Herout

Vorbestellung: 377 320 832 / 777 760 146
Facebook: @potrefenahusaplzen
Instagram: @potrefenahusaplzen

Web: www.husaplzen.cz
Anschrift: Kopeckého sady | Martinská 1, Plzeň

0,15L 0,75l

Pinot gris (Rulandské šedé) | Obelisk 
| PS | halbtrocken

79 395

Riesling | Německo | Dr. Loosen | Mosel 
| trocken

96 480

Pálava | Obelisk | VZH | trocken 114 570

Sauvignon | Italien | Scolaris | Gorizia 
| trocken

---- 589

Ryzlink vlašský | Obelisk | PS 
| halbtrocken

---- 589

Müller Thurgau | Obelisk | PS | trocken ---- 485

Chardonnay | Obelisk | PS | trocken ---- 460

Pinot Blanc | Obelisk | PS | trocken ---- 445

Riesling | Deutschland | Wein-Sektgut 
| Bamberger | trocken

---- 495

0,15L 0,75l

Cuvée rosé | Obelisk | halbtrocken 89 445

0,15L 0,75l

Cabernet Sauvignon I Chile 
I D.O. Valle Del Maipo

89 ----

Primitivo | Italien | Cantine de Falco 
| Puglia

96 480

Spadafora Nerello IGP | Italien
| Kalabrien

---- 495

Odoardi Terra Damia | Italien | Kalabrien ---- 650

Odoardi GB IGT | Italien | Kalabrien ---- 850

Rioja Gran Reserva | Spanien | Leza 
García

---- 990

Glasswein nach dem Angebot

Jean Guérinot | Blanc de Blancs ---- 1345

0,15L 0,75l

Prosecco Valdobiadenne DOC 114 570

Bohemia Sekt Brut ---- 395

Bohemia Prestige Brut ---- 445

Royal Porto Ruby 74

Becherovka 69

Fernet Stock | Citrus 69

Jägermeister 79

Campari Bitter 74

Baileys 74

Sambuca 74

Kahlúa 74

Cointreau 84

Meruňka (Aprikose) Baron Hildprandt 94

Erdnüsse 55

Mandeln 75

Oliven 65

Guinness 0,4l 97

Rotiende Speciál nach dem Angebot

Staropramen nichtpasteurisiert Lager
0,28l
0,48l
0,96l

44
54

104

Hoegaarden White
0,24l
0,48l
2,96l

45
83

489

Granát halbdunkel 0,38l 52

Prager Cider 11 / alkoholfrei | (Flasche) 0,33l 69

Stella Artois alkoholfrei (Flasche) 0,33l 57

Hogaarden Beer Universal
(Hoegaarden | Preiselbeeren Saft)

0,22l 69

Hoegaarden Beer Special
(Hoegaarden | Limetten | Rohrzucker
| Minze)

0,22l 69

Wasser mit Zitrussen (sprudel | still)
0,5l
1,0l

39
69

Hausgemachte Limonade 0,35l 59

Hausgemachte Eistee 0,35 59

Ingwer Limonade 0,35l 59

Ibischus Limonade 0,35l 59

Zitron Limonade 0,35l 59

Espresso Reserva  | Ristretto | Lungo 49

Espresso Macchiato 59

Espresso Doppio 69

Americano 49

Flat White 69

Cappuccino 67

Caffè Latte 67

Türkisch Kaffee 49

Wiener Kaffee
(espresso | Sahne)

79

Espresso Tonic
(espresso | Thomas Henry Tonic)

89

Wir bieten Kaffee auch in einer koffeinfreien Version an.

Gebackene Tee 64

Tee aus fricher Minze | Frisch Ingwer 69

Dilmah: schwarz | frucht | grün 54

Orange | Apfel | Erdbeere 0,2l 55

Royal Crown Cola | Slim 0,25l 54

Kofola Original 0,25l 51

Targa Florio 0,25l 54

Chito tonic Ingwer 0,25l 49

Thomas Henry Tonic Water 0,2l 69

Rajec
0,33l
0,75l

41
76

Red Bull Original 0,25 75

4CL

Medová hruška (Honig-Birne) 35% 79

Hruškovice (Birne) 50% 79

Hruškovice (Birne) Barrique 43% 124

Slivovice (Pflaume) 50% 79

Meruňkovice (Aprikose) 50% 79

Peppermint Premium 69

Griotka Premium 69

Vodka Premium 79

Gin Gordon’s & Thomas Henry Tonic 119

Pink Gin Gordon’s & Thomas Henry Tonic 119

Malfy Gin Grapefruit & Thomas Henry Tonic 134

Ceder’s Gin (alkoholfrei) & Thomas Henry Tonic 129

Špork Craft Gin (Tschechien) &Thomas Henry 
Tonic

129

Aperol Spritz
(Aperol | Perlsecco | soda | Orange)

109

Mojito / Mojito XXL
(Weissrum | Minze | Rohrzucker | Limetten | 
soda)

145
1090

Tequila Sunrise
(Tequila Olmeca I Saft: Ananas, Preiselbeeren, 
Orange | Grenadine) 

150

B52 (Kahlúa | Baileys | Absinth | Feuer! ) 99

Chupito (Weissrum | lime sirup | Kirsche ) 69

Cosmopolitan 
(Absolut citron | Cointreau | Preiselbeerensaft)

140

Piña Colada 
(rum | coco sirup | Ananassaft | Sahne)

150

Long Island Iced Tea 
(vodka | gin | rum | tequila | lime sirup | cola)

195

Virgin Colada 
(Coco sirup | Ananassaft | Sahne)

115

Virgin Mojito 
(soda | Minze | Rohrzucker | Limetten | lime sirup)

105

Virgin Aperol Spritz 
(Thomas Henry Tonic | Bitter | Orange)

95

4cl

Vodka: Smirnoff Red 79

Vodka: Absolut / Citron 74

Vodka: Grey Goose 145

Rum: Havana Añejo 3 y.o. 74

Rum: Captain Morgan Spiced 79

Rum: Legendario 109

Rum: Don Papa 150

Rum: Zacapa Centenario 23y 149

Rum: Božkov Republica Exclusive 79

Tequila: Olmeca 100% Silver | Gold 89

Whiskey (Irland): Tullamore Dew 84

Whiskey (Irland): Jameson 84

Whisky (Schottland): Johnnie Walker 
Red Label

84

Whiskey (Tennessee): Jack Daniel’s 
| Honey

94

Whisky (Islay): Macallan 149

Cognac: Courvoisier VSOP 149

Cognac: Martell VS. 139

Metaxa ***** 89

Metaxa ************ 149

Die Mazeration ist eine traditionelle Technik zur
Zubereitung hochwertiger saisonaler und besonders
einzigartiger alkoholischer Getränke. Es braucht
hochwertige Rohstoffe und Zutaten, eine gute Idee und
Zeit. Das Ergebnis ist ein einzigartiges und teilweise
unwiederholbares Sinneserlebnis. Wir bereiten nur 3-5
Liter für jedes Mazerat vor, deshalb achten Sie auf unsere
Whiteboards, das Web oder soziale Netzwerke, damit Sie
nicht zu dieser Erfahrung kommen.
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